
Landwirtschaft - Ernährung
SchülerInnen lernen vor Ort, mit Praktikern und fachlich-pädagogisch 
qualifizierten BetreuerInnen durch Informationen aus erster Hand und 
praktischem Tun. Die Klasse wird in Kleingruppen geteilt und arbeitet 
handlungsorientiert an Lernstationen.

 Ziele 
SchülerInnen sollen Landwirtschaft auf einem Hof hautnah er-
leben / unterschiedliche Arbeitsweisen auf Bauernhöfen kennen 
lernen / erfahren, wo Lebensmittel ihren Ursprung haben / hinter-
fragen, auf welche Weise Nahrungsmittel erzeugt und verarbeitet  
werden / Haltungsformen für Nutztiere sachkundig beurteilen /  
Pflanzen selbst anbauen, ernten und daraus leckere Gerichte zube-
reiten / den gesundheitlichen Wert von Lebensmitteln für die eigene 
Ernährung beurteilen.

Organisatorisches
Eine unterrichtliche Vor- und Nachbereitung ist erwünscht. Eine umfang-
reiche Sammlung von Materialien und Filmen zu den Themenfeldern  
Landwirtschaft, Konsum, Globalisierung, gesunde Ernährung und fairer 
Handel befindet sich in unserer Präsenz-Bücherei.
Themenkoffer zu den hier vorgestellten Projekten können im SCHUBZ 
ausgeliehen werden – bei Buchung eines Projektes ist dies kostenlos.

 
Von der Ladentheke bis zum Erzeuger

Projekte rund um Landwirtschaft  
und Ernährung

Woher kommen 
eigentlich unsere 
Lebensmittel?

Ziele des Projektes
Arrow-circle-right Landwirtschaft auf einem Hof hautnah erleben

Arrow-circle-right Arbeitsweisen der Landwirte kennenlernen

Arrow-circle-right Haltungsformen für Tiere sachkundig beurteilen

Arrow-circle-right Einblicke in die Lebensmittelverarbeitung durch 
eigenes Tun gewinnen

Projektdurchführung:
Umweltbildungszentrum SCHUBZ
Wichernstraße 34, 21335 Lüneburg
Tel: 04131-309-7970, Fax: 04131-309-7979
info@schubz.org, www.schubz.org

Kooperationspartner:
Angle-right Landwirtschaftliches Bildungszentrum (LBZ) in Echem  

[Das LBZ bietet auch eigene Veranstaltungen an. www.lbz-echem.de]
Angle-right Hof Hartmann in Rettmer [www.hof-hartmann-rettmer.de]
Angle-right Loewe Stiftung [www.loewe-stiftung.de]
Angle-right Meyers Windmühle in Bardowick [www.meyers-windmuehle.de]
Angle-right Schlachterei Isermann in Kirchgellersen [www.isermann-buffet.de] 
Angle-right Grundschulen in Lüneburg und Umgebung

Das SCHUBZ ist regionaler Bildungsträger 
für das Projekt „Transparenz schaffen“. 
Das Projekt wird gefördert durch: 
Angle-right Europäischer Landwirtschaftsfond für die  

Entwicklung des ländlichen Raums – ELER
Angle-right Europa für Niedersachsen
Angle-right PFEIL 2014-2020 Gezielt ins Land
Angle-right Niedersächsisches Ministerium fürErnährung, 
 Landwirtschaft und Verbraucherschutz
Angle-right Niedersächsisches Kultusministerium
Angle-right Freie Hansestadt Bremen
Angle-right Der Senat für Umwelt, Bau und Verkehr  

der Freien Hansestadt Bremen



Hühner auf dem Hof Hartmann
Mai und Juni Angle-right           Hof Hartmann in Rettmer
Hier dreht sich alles um die Hühnerfamilie und 
das Ei. Auf dem Hof Hartmann in Lüneburg-
Rettmer erleben die Kinder eine moderne und 
artgerechte Hühnerhaltung. Gemeinsam sam-
meln wir Eier, blicken in die mobilen Ställe und 
erfahren, was Hühner zum glücklichen Leben 
brauchen. Die Eier schauen wir uns ganz ge-
nau an und erforschen, was innerhalb der 
Schale zu entdecken ist. Kosten: 4 € pro Kind

Tiere auf dem Hof
Oktober bis Juli Angle-right           LBZ in Echem
Die Kinder besuchen Nutztiere im 
Landwirtschaftlichen Bildungszent-
rum in Echem. Beim Streicheln und 
Füttern beobachten sie die Tiere in 
ihrem Verhalten und erkunden den 
Stall, den Auslauf und die Weide. 
Sie lernen, was die Tiere fressen 
und erfahren, welche Arbeiten für den Landwirt bei der Versorgung der 
Tiere anfallen. Außerdem beschäftigen sie sich mit der Frage, was und 
wieviel wir als Mensch von den Tieren nutzen können. 
Abschließend stellen alle zusammen Butter im Marmeladenglas her.

Kosten: 4€ pro Kind

Vom Korn zur Waffel
August-Oktober Angle-right           Arche-Park, Lüneburg
Die Kinder folgen dem Weg des Getreides – sie 
dreschen mit Dreschfl egeln das Getreide, reini-
gen Spreu vom Korn mit der großen Windfege, 
mahlen, sieben und backen frische Waffeln. 
Außerdem werden verschiedene Getreidearten 
und deren Produkte erforscht. 

Kosten: 4€ pro Kind

Schaf, Wolle, Kleidung
Februar-Mai Angle-right           LBZ in Echem
Die Kinder besuchen die Schafe im 
Stall und lernen etwas über die Hal-
tung, die Biologie und die Nutzung 
von Schafen. Mit Glück können die 
Kinder miterleben wie die Lämmer 
zur Welt kommen. Der Werkstoff 
Wolle als Naturprodukt wird mit 
anderen Fasern verglichen, Rohwolle wird gewaschen, kardiert und an-
schließend gefi lzt. Kosten: 4€ pro Kind

Schafe scheren im Arche-Park
Mai Angle-right           Arche-Park, Lüneburg
Im Mai ist es Zeit, die Schafe im Arche-Park 
des SCHUBZ zu scheren. Ein Highlight, bei 
dem die Klasse live dabei ist. Die Kinder lernen 
die Technik der Schur kennen und beschäftigen 
sich mit der Haltung von Schafen. Spielerisch 
entdecken sie verschiedene Schafrassen und 
deren Nutzungsmöglichkeiten. Aus der Wolle 
der Hornlosen Moorschnucken wird ein klei-
nes Kunstwerk gestaltet (kleine Wollgeister), 
welches die Kinder mit nach Hause nehmen 
dürfen. Kosten: 4€ pro Kind 

Tolle Knolle! Das Kartoffelprojekt
März-Juli Angle-right           Garten im Arche-Park, Lüneburg
An 3 Terminen zwischen März und Juli lernen 
die Kinder durch eigenes Tun die Abläufe des 
Kartoffelanbaus kennen. Sie keimen eigen-
ständig Kartoffeln vor, pfl anzen, pfl egen und 
ernten auf einem eigenen Acker verschiedene 
Kartoffelsorten. Dabei lernen sie verschiedene 
Arbeitsgeräte kennen und diese zu benutzen. 
Zudem erfahren sie, wie Landwirte die Kar-
toffeln maschinell anbauen. Sie erkennen die 
Kartoffel als regionales Lebensmittel, das sie 
wertschätzen. Kosten: 6€ pro Kind für 3 Termine

Ab ins Beet – die kleine Gemüseschule
April-Dezember Angle-right           Garten im Arche-Park, Lüneburg
An 5 Terminen dreht sich alles um Garten und 
Gemüse. Doch wer nicht nur Gemüse essen, 
sondern auch erfolgreich anbauen möchte, 
muss ein paar wichtige Dinge beachten.
Hochbeete im Garten am Arche-Park warten 
darauf, bepfl anzt und gepfl egt zu werden. 
Außerdem wird gemeinsam geerntet, ge-
picknickt und gekocht. Die Kinder beschäf-
tigen sich mit der Herkunft des Gemüses 
sowie mit der Gemüsevielfalt. Deshalb wird 
nicht nur das eigene Gemüse geerntet, sondern die Kinder informieren 
sich auch auf dem Wochenmarkt über Gemüsesorten und ihre Herkunft.

Kosten: 10€ pro Kind für 5 Termine

Milcherzeugung heute
Oktober-Juli Angle-right           LBZ in Echem
Die Klassen erkunden die Milchviehhaltung 
im Landwirtschaftlichen Bildungszentrum in 
Echem. Durch eigene Tätigkeit lernen sie das 
Melken mit der Hand und der Melkmaschine 
kennen und die Verarbeitung der Milch über 
Sahne zur Butter. Außerdem besuchen sie 
die Kälber, Jungrinder und Milchkühe und er-
fahren etwas über Haltung und Biologie der 
Tiere. Kosten: 4€ pro Schüler*in

Artgerechte 
Nutztierhaltung
Oktober-Juli Angle-right           LBZ in Echem
Die Schüler*innen beschäftigen sich mit den Bedürfnissen der Nutztiere 
(Milchkühe und Legehennen). Sie erarbeiten selbstständig, welche un-
terschiedlichen Haltungsformen es gibt und beschäftigen sich dabei mit 
den Fragen, welche Rolle Tiergesundheit und Wohlbefi nden sowie Kos-
ten für den Verbraucher und Wirtschaftlichkeit spielen. Sie refl ektieren, 
welchen Einfl uss sie als junge Verbraucher auf die Haltung der Tiere 
haben. Zur Vorbereitung sollte der Themenkoffer „Natürlich artgerecht“ 
im SCHUBZ kostenlos ausgeliehen werden. Kosten: 4€ pro Schüler*in
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